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vingt-quatre on quarante-huit heures, on verse le contenu de chaque
cuvette dans un ballon a long col sortant de Peau bouillante. Ce trans-
vasement est indispensable pour bien constater ensuite la fermentation
du'mout. Si le mout restait clans les cuvettes oil Feau d'evaporation
serait remplacee de temps a autre par de 1'eau qui aurait bouilli, la
fermentation serait masquee le plus souvent par un developpement
exagere de moisissures. En operant sur douze cuvettes cle 200 centi-
metres carres de surface environ, et un egal nombre de ballons, par
un air un pen agite, on est a pen pres sur d'obtenir la fermentatior
dans plusieurs ballons, si 1'exposition a Fair dure seulement quarante-
huit heures, ce qui amasse, il est vrai, une assez grande quaritite de
poussieres au fond de chaque cuvette. Les levures qui prennent nais-
sance le plus ordinairement sont celles qu'on trouve le plus abondam-
ment a la surface de nos fruits domestiques (S. past., S. apic., S. ellips.,
et une levftre spherique tres voisine du S. ellips.}. Le mycoderma vini
on cerevisiae et les torulas aerobies ressemblant aux levures sont
egalement frequents, ce qui se comprend aisernent, car ce ne sont,
suivant moi, originaireinent que des cellules de dematium.

En hiver, ces experiences ne donneraient pas du tout les niemes
resultats et reussiraient rarement.

On pent encore recueillir les poussieres en suspension clans I'atnios-
phere a Faide cle bourres de coton ou d'amiante, traversees, par un
courant d'air produit par Faspiration d'une trompe a eau, bourres cjue
Ton place ensuite dans des mouts-sucres. G.ette disposition laisse a
desirer. Par Femploi des cuvettes, les germes cle la levftre se prepa-
red tout de suite, apres leur chute, pour la germination, au contact
cle Fair dissous a saturation dans le ixiout. Lorsque celui-ci est place
eusuite clans les ballons a long col, ce qui supprime Faeces facile de
Fair, les spores des moisissures, genees clans leur developpement, ne
sauraient plus s'opposer efficacement a la multiplication des cellules
cle la levure, qui, en trois ou quatre jours, est assez developpee pour
qu'il y ait fermentation sensible. Les bourres cle coton, plongees dans
le motit, donnent la fermentation, mais plus rarement, toutes choses
egales, cjue si Fon opere avec les cuvettes, comme il vient d'etre dit.
Autrefois, dans des essais repetes, peut-6tre il est vrai avec des pous-
sieres de Fhiver, je n'avais pas obtenu la fermentation. (Voir mon
Memoira de 1862 Sur les generations dites spontan&es [*].)

1.  Voir p. ^10-294 du present volume : Memoire sur les corpuscules organises qui existent
dans ratmosphere. Examen de la doctriae des generations spontan^es. (Note de I'Edition.) Le
